
Cuvée #2

año botellas

2016 1696

Tipo de vino:  Tinto, seco 

Tipo de uva: Cabernet Sauvignon (55%), 
Merlot (45%)

Crianza:  Barrica

Valor pH Azúcar 
residual Acido Alcohol

3,4 1,4 g/l 5,9 g/l 14,5 % vol.

Descripción:  cupaje de variedades inter-
nacionales, con aromas a frutos negros, pimiento 
y toffee, de muy buen cuerpo, equilibrado y con 
gran potencial de guarda 
Vini�cación: cosecha manual selectiva en cu-
bos de 6 kg · despalillado cuidadoso · corto tiempo 
de maceración en frío · suave prensado · fermenta-
ción a temperatura controlada en depósitos de 
acero inoxidable · 24 meses en barrica de roble 
francés · embotellado en la propiedad

sonjuliana .es


